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ALVARINHO
Moncao & Melgaco
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VINHO VERDE
CAO tKQ MELGAGO
ALVARINHO & LOUREIRO

Erdg.2 Jodo Pereira

Quinta das Pereirinhas — Alvarinho + Loureiro

Ficha Técnica

Descricao Geral

Vinho Verde Branco onde o Alvarinho confere
estrutura e aroma e o Loureiro a frescura. De
aspeto limpido de cor citrina, com aroma frutado
com dominio de frutos tropicais. Na boca ¢é fresco e
frutado, vibrante e preciso com um equilibrio impar
devido ao perfil aromatico, a frescura e ao teor
alcodlico moderadamente baixo.

Descrigao da Prova

Casta 90% Alvarinho + 10%
Loureiro

Teor Alcodlico 12% Vol.
Aspecto Limpido e cristalino
Cor Amarela citrina

Aroma Tipico das castas, elegante e
ligeiramente mineral.

Sabor Meio Seco, macio, delicado,
frutado, fresco, harmonioso,
pouca acidez mas
equilibrado e muito
persistente.

Processo de elaboragao

Obtencao de uvas em regime de Produgao
Integrada (producdo amiga do ambiente), seguido
de vindima selecionada, desengace das uvas,
maceragdo pelicular, prensagem pneumatica,
decantacdo a frio, fermentacdo a 14°C — 15°C,
batonage, filtragéao, estabilizacdo  tartarica,
engarrafamento, estagio de 2 meses, rotulagem,
armazenamento e comercializagéo.
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